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广州花都区“才子书记”

潘潇涉嫌受贿被审

据羊城晚报消息 半年不到，广州市

花都区原区委书记潘潇的身份发生了显

著变化。 因涉嫌受贿 506 万余元，8 月 23

日上午潘潇在广州市中级人民法院受审。

1977 年恢复高考后， 潘潇成为华南

理工大学的学生。 毕业后其仕途一路高

歌， 先后担任全国总工会轻工业工会干

部，广州市人事局局长、党组书记，广州市

芳村区区委书记、区人大主任，广州市委

副秘书长，广州市花都区区委书记、区人

大主任。2004 年 6 月至 10 月，时任广州市

芳村区区委书记的潘潇脱产参加了由中

组部、国务院发展研究中心在哈佛大学举

办的第三期公共管理高级培训班。

潘潇自幼练习书法， 临摹过颜体、隶

书，酷爱国画的他还出过一本《潘潇书画

作品》，获得不少好评。现任广东美协副主

席的罗一平曾在报纸撰文， 赞其书画有

“天赋、学力、识见”。

颇具戏剧性的是，对于权钱交易和腐

败行为，潘潇曾在公开场合予以批评。 在

花都区政府网站，至今仍可看到潘潇出席

各类反腐倡廉会议的发言。 据统计，自

2005 年至 2011 年， 他每年会有至少一次

的反腐讲话。

据指控，2005 年底至 2011 年 3 月，潘

潇在任广州市花都区区委书记、区人大主

任期间，利用负责区委、区人大常委会全

面工作的职务便利，单独或伙同他人共收

受多人贿送的财物人民币 5065622.37 元、

港币 110000 元、美元 5000 元。

2011 年 4 月，因涉嫌违纪，被有关部

门带走接受调查。 5 月，被免去花都区区

委书记职务。 6 月，广州市人大常委会许

可了对潘潇采取强制措施和暂停其执行

代表职务的决定。 8 月 23 日， 因涉嫌受

贿，在广州中院受审。
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“骨白汤料”
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“骨头汤”

记者亲历南京海底捞火锅底料勾兑过程

据扬子晚报消息 8 月 22 日，网上报料说

海底捞的骨头汤竟然也是勾兑的。 为了验证这

种说法的真假，8 月 22 日中午， 记者来到了位

于南京中山南路上的海底捞餐厅。

记者进入后厨 发现“勾兑粉”

记者以食客身份来到了火锅店后厨，那些

传言中的“勾兑粉”就放在底料贮藏间。 记者看

到， 这些底料都被放置在不同的绿色储藏箱

内，箱子外侧分别贴了不同的白纸黑字标志以

示区分。 在标注有“鸳鸯白味”的箱子内，记者

看到了里面是一袋袋小份的包装袋。 拿出一袋

调料，上面印着“海底捞火锅”的标注，“QS”标

注则在包装正面的右侧，其所标注的生产商是

四川海底捞餐饮服务有限公司成都分公司。

陪同的刘先生告诉记者，小包装内的调料

就是他们这里三鲜锅底的原材料，是上海总公

司调配好后发过来的，他们在使用之前加入一

定配比的水就可以了。 记者注意到，该份调料

的配料注明包括：鸡精调味料、虾米、淡菜以及

食用盐。 常去海底捞火锅店的消费者都知道，

该火锅店最有特色的是 49 元的鸳鸯锅底。 而

在现场的一个绿色储藏箱内盛放着该火锅的

原材料，箱子外包装写的标识是“骨白汤料”。

“骨白汤料”加水搅拌制成骨汤

“骨汤锅底的原料就是这种‘骨白汤料’。 ”

刘先生并不隐晦这款汤料的做法。 随后，他给

记者搬出了一个大桶， 在该桶的外包装上，写

着品名“海底捞火锅骨汤膏”，配料表标注的内

容是水、鸡骨、猪骨和食盐。

眼前的膏状物质怎么变成火锅汤底呢？ 在

记者的要求下，工作人员给记者进行了示范，

首先，工作人员用舀出规定数量的骨白汤

料，然后进行称重；接着再倒入些许开水，对膏

状体的骨白汤料进行均匀搅拌；随后，将搅拌

均匀的骨白汤料放入特制的搅拌加工机器中。

根据工作人员介绍，该机器将会自动对骨白汤

料进行加水配比。 最后，加工后的汤汁就会从

机器下类似龙头的小口中流出来，变成被溶解

生成的骨汤。

刘先生强调，对于骨白汤料的配比他们有

严格的标准，例如 1500 克骨白汤料的原料，只

能配比 300 斤的水，大概冲兑而成的汤料在 60

个锅底左右。

南京海底捞对记者承认勾兑

在现场，记者表明身份后，就消费者关心

的一些问题采访了位于中山南路海底捞店的

张经理。 张经理说：“我们的火锅底料确实是勾

兑的，但所有原材料均是从有合格资质的正规

厂家购进的，成分也是有严格的质量验证。 而

用底料勾兑做成火锅底锅，其实在这个行业也

非常普遍，也是属于正常的食品操作工艺。 ”

当记者询问店内的酸梅汤和柠檬水是否

都是勾兑的？ 张经理称：“这两种饮料确实都是

勾兑的，不过这些产品的进货渠道以及品牌品

质都是可以向公众公开的。 ”

为什么要勾兑底料？

记者手中掌握的资料显示， 成立于 1994

年的海底捞火锅店最初的骨汤是经过熬制而

成的。 一位曾经在海底捞火锅店工作过的人员

告诉记者， 在他的记忆中，2000 年的时候海底

捞火锅店就已经采用勾兑汤料的做法了。 这主

要是为了节约成本。

浓缩汤营养还在吗？

南京医科大学营养学系的蔡老师表示，通

常蒸煮过程中对食品的“折腾”程序越少，相应

的营养成分缺失也越少， 因此从这一点来说，

现场熬制的高汤营养含量高于浓缩汤包还原

而成的高汤。 至于这种浓缩汤对人体是否有

害，专家表示未经化验，目前尚不能下结论。

▲

舀出膏状体骨汤原料。

▲

加入开水。

▲

加入开水。

▲

加入开水。

▲

加入机器再搅拌。


