
核心提示

评选活动给企业家搭建了一个展示风采的舞台

———访华韵集团董事长吴保印

“评选活动给企业家搭建了一个展示风

采的舞台，这将在很大程度上提升企业尤其是

民营企业创先争优的热情， 促进鹤壁经济发

展。 ”华韵集团董事长吴保印接受采访时说。

由市工商联、市发改委、市工信局、市工

商局、市国税局、市地税局、鹤壁日报社等 7 家

单位联合主办，市企业联合会、企业家协会协

办的第二届鹤壁市十大功勋企业家、 十大优

秀企业家和极具活力企业评选活动正在火热

报名中， 已经吸引了诸多企业家特别是民营

企业家的关注，大家普遍认为，这次活动给企

业家提供了一个公开展示的平台。

华韵集团董事长吴保印就是其中一位。

他表示，民营企业在发展中面临许多挑战，我

市民营企业家不等不靠、敢闯敢冒，使全市的

民营经济呈现良好的发展态势。 组织评选活

动，对于民营企业有很大的激励作用，将鼓舞

民营企业家以更大的激情投入到创业中去，

为我市民营经济进一步发展提供新的动力。

华韵集团是我市极具发展潜力的民营企

业，集团成立于 2000 年，始终秉承“诚信、负

责、卓越、创新”的核心价值理念，经过十几年

的发展，已经初步形成地产开发、新型建材、商

业流通、金融投资控股四大经营板块，组织构

架、运营模式已基本成型，随着各项业务的深

入发展，将形成相互协调发展，相互支撑的态

势，实现社会效益和经济效益的和谐发展。

“这些成绩的取得得益于社会各界朋友的

支持，得益于华韵人紧紧把握时代脉搏，与市

委、市政府保持高度一致，努力践行 ，稳步推

进。 我们华韵的企业精神是锐意进取、永不言

败，我们始终相信，只有不断拼搏才能铸就辉

煌！ ”吴保印说。

最后，吴保印表示，能参与此次评选活动

他们十分荣幸， 希望更多企业家参与进来，共

同推动民营企业和谐发展。

鹤城 / 综合
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想当出租车司机

要具备什么条件？

山城区高先生昨日来电咨询：他考

取小型客车驾驶证已有 3 年，现在想在

本地找一份出租车驾驶员的工作，当出

租车司机需要具备什么条件？

高先生，记者帮您咨询了市出租车

管理科。 相关工作人员表示，出租车驾

驶员首先必须具有公安部门核发的符

合准驾车型的机动车驾驶证并有两年

以上驾龄，其次还得有合法的身份证明

且熟悉本地区地理环境等基本情况，另

外还必须依法取得运管机构核发的从

业资格证。 晨报记者 周凯楠

这儿没路灯下水道

遇积水晚上很难走

山城区刘女士来电反映：山城区长

风路东一巷道路两侧没有下水道，一遇

到雨雪天气就积水， 天冷了路面结冰，

该段路又没有路灯，晚上非常难走。 希

望相关部门能在这里安装路灯，并希望

在这儿修建排水设施。

刘女士，记者帮您咨询了山城区长

风路街道办事处城建办公室。 相关工作

人员表示，这个问题他们会尽快调查并

向上级部门反映。

晨报记者 王帅 樊琳琳

这儿的公交站牌

不见半个月了

市民王女士昨日来电反映： 新区

107 国道转盘北 100 米、 市长途客运总

站西门对面的公交站牌不知去向，经停

该站的公交车有 21 路、23 路、28 路，不

少人不知道到哪里等车。 站牌已经不见

两个星期了，现在还没安装，希望公交

部门能赶快行动。 晨报记者 王帅

的哥忘打表

让乘客多付钱

新区张女士昨日来电反映：12 月 7

日晚 6 时，她从市图书馆乘坐出租车去

打柴口，到目的地之后才发现忘记打表

了。 出租车司机要价 15 元，张女士不同

意，因为她平时打出租车走这段路从来

没有超过过 10 元，二人经讨价还价，张

女士最终付了 13 元，她觉得很不满。

张女士，记者将此情况反映给市运

管处。 工作人员孙飞表示，按出租车管

理办法规定，出租车司机必须给乘客主

动使用计价器收费，如果司机没有使用

计价器，乘客有权拒付车费 ，并拨打热

线 96520 投诉。 晨报记者 李丹丹

专柜撤柜

商家承诺难兑现

市民胡女士来电反映：去年 10 月，

她在某商场饰品专柜消费了近 200 元，

当时售货员承诺，购满 100 元以上可免

费享受盘头做造型的服务 ， 且次数不

限。 她今年去找人盘头时，发现该饰品

专柜已经撤柜了。

记者咨询了该商场管理办公室一

位工作人员。 该工作人员明确表示，商

场对每家商户都规定有撤柜后三个月

的手续清理期 ，在此期间 ，商场会保留

撤柜商户的营业信息，以便顾客因质量

问题寻求售后服务。 那位商户已办理完

手续，并且在撤柜三个月内没有发生纠

纷。 晨报记者 周凯楠

十年最美月全食，你看了吗？

12 月 10 日晚，被称为 10 年来我国观测条件最好的月全食如期上演。 本次月全食自北京时间 10 日 20 时 45 分开始，到 11 日 0 时 17 分

结束，其中最精彩的全食时间长达 51 分钟。 全国大部分天气晴好的地区都欣赏到了这一迷人天象。 上图为在鹤壁拍摄的月全食过程组图。

据了解，下一次月全食将发生在 2014 年，但看不到全程，要想看到月全食全过程就要等到 2018 年了。 晨报记者 赵永强 摄
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鹤壁日报记者 李雪婷 / 文 车国胜 / 图

烤肠里竟吃出一根羽毛

个别烤肠用淀粉加动物油制成，肉含量仅 1%~2%

□

晨报记者 渠稳 秦颖

色泽红润、香味扑鼻的烤肠在

街头随处可见，12 月 9 日，市民李

先生反映，他竟在烤肠里吃出一根

羽毛，“街头烤肠的卫生状况到底

如何？ ”针对李先生提出的问题，记

者展开了调查。

生意火暴

记者发现，学校附近、步行街、

超市、旅游景点等人流量大的地方

都能找到烤肠摊， 品牌烤肠一根

1.5 元 ~2 元，一般的烤肠 1 元一根

1.5 元两根， 这些烤肠还以低廉的

价格挤进快餐店、烧烤店等公共消

费场所，而且销量惊人。

“生意好时，一天卖百十根没

问题。 ”一位商贩对记者说。

记者暗访了大量餐饮聚集地

后粗略统计了一下， 仅新区就有

100 多个出售烤肠的摊点，按每个

摊点每天出售 100 根烤肠计算，每

天仅新区就能销售上万根烤肠。

成本低廉

“路边烤肠摊的成本很低，烤箱就几百元，烤

肠进价也很低， 做烤肠也没啥技术要求， 弄个摊

位，只需几百元就可以开张了。 ”新区黄河路一小

吃店的店主告诉记者， 烤肠只是他生意的一小部

分，但带来的利润非常可观。

记者在某商铺的烤箱上看到新区一烤肠供货

商的电话， 记者以想销售烤肠为由拨通了供货商

的电话。 对方称，195 元就可购进一箱烤肠，每箱 6

包 、每包 50 根 ；若嫌贵 ，还有更便宜的，150元一

箱，也是每箱 6 包、每包 50 根。

该供货商表示只要顾客提供送货地址， 他们

就送货上门，然后再交钱。

来源不明

卖过三年多烤肠小王告诉记者， 商贩们销售

的烤肠多是不知名的肉类加工厂生产的， 小厂生

产的烤肠虽说是肉肠，但肉的含量仅有 1%~2%，基

本上是用淀粉加上动物油制成的。

“超市里双汇、雨润等知名品牌的烤肠，平均

一根一元，如果小商贩们使用这样的烤肠，再加上

管理费、电费等，就赔钱了。 ”小王告诉记者，虽然

小厂的烤肠看起来和正规厂家生产的没啥区别，

但肉质有很大差别， 小厂生产的烤肠很少使用猪

肉，大部分是鸡肉或鸭肉，而且肉含量很低。

记者从市质监局了解到， 我市目前并没有生

产制造烤肠的企业。 记者调查发现不少摊贩进购

的烤肠是“山寨货”，外包装和名牌产品非常像，不

仔细看根本分辨不出来。

教您分辨

市质监局食品科工作人员提醒：“一般情况

下，消费者购买烤肠时是看不到产品包装袋的，很

难从包装上鉴别产品优劣， 所以消费者食用前可

以通过颜色辨别。 ”首先要看烤肠是不是在指定的

温度下存放；其次，正常的烤肠里面是肉红色的，

肠肉和肠衣的颜色差别不大， 添加了过量添加剂

的烤肠，肠肉和肠衣颜色差别很大；此外，相比流

动摊位，固定商铺或超市内的烤肠更安全一些。

吴保印


