
春节保供热

让大家过个暖和年

□晨报见习记者 杨阳

除夕夜与家人吃着年夜饭

看春晚是最惬意的事情，团聚的

温馨离不开热力公司工作人员

的付出。

1 月 22 日（农历腊月二十

九）下午，记者来到了热力公司，

见到了值班的工作人员马晓楠。

他对记者说，公司越到过年时越

离不开人，他已经习惯了，就是

觉得有点儿对不起妻子，孩子才

5个月大， 过年家里都是她一个

人忙里忙外。

记者了解到，热力公司的工

作人员春节前就开始排查、检修

管道，春节中值班留守，保证热

线电话 24 小时有人接听， 检修

工随时待命。 从 1月 22日开始，

到 27 日下午 2 时， 热力公司一

共接到咨询和报修求助电话 137

个，外派工作人员检修共 16 次。

为了确保正常供暖，在岗位上过

年已经成为他们的工作常态。

抢修线路

保证市民看春晚

□晨报记者 张小娜 实习生 牛明慧

1 月 22 日（农历腊月二十九）上午，

记者来到河南有线鹤壁分公司的运维

部， 体验运维部工作人员的新春生活。

“春晚是咱老百姓每年春节的文化大餐，

为保障市民能清晰地收看央视春晚，每

年的今天我们都会格外繁忙。 ”运营部主

管刘玉阳说。

今年也不例外，下午三点多，刘玉阳

接到电话： 山城区的五矿风井地区大面

积没有信号。 他马上带领员工挨家挨户

逐段排查故障， 最终发现是线路过于老

化所致，于是决定重新架设新的线路，前

后忙碌了足足两个小时， 终于架设好了

一百多米的新线，他们这才松了一口气。

一看表， 此时已经是晚上六点多钟

了。 家人为他们煮好了饺子送到单位，刚

要拿起筷子吃一口热腾腾的饺子， 电话

又响了起来，五矿风井那里又没信号了。

他们放下筷子马上赶赴现场， 这次

是因为放大器进水烧坏了， 紧接着又是

一阵忙碌。 眼看晚会快要开始了，大家都

非常着急， 生怕影响了市民看春晚。 终

于，故障排除了，打开电视一看，春晚还

没开始，“终于赶上了！ ”大家都兴奋地喊

了起来。

回到单位，饺子已经凉透了，大家吃

着凉饺子兴致勃勃地看着春晚，这时，一

条短信发到了刘玉阳的手机上———“感

谢你们在大年夜加班服务， 让我们准时

看上了春晚，你们辛苦了！ 祝你们新春快

乐，平安健康！ ”刘玉阳抑扬顿挫地大声

念着短信，大家都欣慰地笑了。

来近真家的扣渣坊

□晨报记者 张小娜 实习生 牛明慧

淇滨区钜桥镇聂下雾村历来有扣渣的年

俗，春节前，在村民的引导下，记者来到了来

近真家的扣渣坊。

据来近真介绍， 以前聂下雾一带盛产红

薯，村民都是把自家的红薯磨成红薯粉芡，到

她家加工皮渣。现在很少有人再种红薯，村民

都是买来红薯粉芡到她家加工。“我们今年是

从腊月二十二开火的， 估计能干到腊月二十

六。 ”来近真说。

记者来到生产间， 看见里面有一个直径

1.2米的大铁锅架在高高的锅台上，四个人围

着大铁锅，一个是负责漏粉条的，一个负责在

旁边端着和好的芡粉， 另外两个人负责把煮

好的粉条从大锅里捞出来。

听来近真讲， 和芡粉面不仅是一项力气

活，还是个技术活，什么时候兑冷水、什么时

候兑热水、兑多少都有讲究，不然很容易漏不

出粉。 要和几十斤的芡粉面， 芡粉面又比较

黏，得花大力气才能和匀。和面师傅此时已浑

身是汗，热气顺着他的头发丝冒了出来，跟夏

天一样。

粉条煮熟捞出来后， 要拌上准备好的配

料，搅拌均匀，自然风干之后，皮渣就做好了。

在制作皮渣的过程中， 旁边站着四五个前来

加工皮渣的妇女，她们一边拉家常，一边“监

工”，不时要求加工芡粉的人“多和两下面，这

样做出来的皮渣好吃”。一个二十岁出头的小

伙儿在这里帮忙，他是来近真合伙人的儿子，

“你可要好好学，将来继续给咱村人做皮渣。”

一位村民跟他开玩笑说。

来近真告诉记者， 她家的作坊既帮村民

加工皮渣，也自己做皮渣卖，帮村民加工皮渣

每斤芡粉收 1.5 元的加工费， 而皮渣的价钱

则是每斤 2.5 元， 每天至少能加工四五百斤

红薯芡粉，多的时候每天能加工 1000多斤。

“我们家过年不买现成的皮渣，都是自带

芡粉来这里现做， 买的皮渣没有在这里加工

的筋道。 ”聂下雾村的张广凤对记者说，她挎

的篮子里有 17斤红薯粉芡。“把皮渣盛在碗

里放在笼里蒸， 出笼时加入高汤， 味道非常

好，亲戚都愿意吃，这 17 斤粉芡做的皮渣估

计到不了正月十六就吃完了。 ”

“也不图赚啥大钱，主要是想让大家过年

时能吃到上好的皮渣。 ”来近真对记者说。
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河南常绿集团成立于 1994年，是集房地产开发与经营、物

业管理于一体的综合性企业集团，房地产开发项目遍布平顶山

市、南阳市、焦作市、鹤壁市，目前拥有 7家子公司。

鹤壁市常绿置业有限公司是河南常绿集团其中一家子公

司， 位于鹤壁市山城区长风路中段， 注册资金 2000 万元。 它

的成立， 标志着河南常绿集团省域化战略取得了又一重大进

展。 鹤壁常绿将以“鹤壁·林溪谷”项目为起点， 秉承河南常绿

集团“诚信、 敬业、 团结、 创新、 务实、 高效” 的经营理念，

为鹤壁人民带来全新的人居理念， 为鹤壁的城市发展作出应

有的贡献。

鹤壁市常绿置业有限公司现诚邀行业精英加盟。公司不仅

能为您提供优厚的薪酬待遇及良好的社保保障，同时还有广阔

的学习及发展空间。 让我们与常绿共同成长，共建美好未来！

金融财务类

财务预算专员 1 名：1 年及以上财务管理工作经验， 具有

财会管理及预算分析技能。

项目会计 9 名：2 年及以上会计相关工作经验， 助理会计

师及以上职称。

收银 1名：1年及以上收银工作经验。

工程管理类

项目工程经理 3 名：3~5 年房地产企业工程管理经验，熟

悉房地产土建、水电安装管理。

项目成本部经理 1 名：2 年及以上房地产企业预算管理工

作经验，熟悉房地产开发项目各个环节，熟悉招投标各项工作，

具备房地产企业成本管控经验。

技术管理专员 1 名：2 年及以上大中型房地产工程管理工

作经验。

项目土建工程师 4 名：2 年及以上房地产企业工程管理工

作经验，熟悉房地产土建施工管理。

项目水电工程师 5 名：2 年及以上相关工作经验， 熟悉房

地产机电、水暖安装施工管理。

技术主管 1 名：5 年及以上建筑企业工程管理经验， 一级

注册建造师优先。

施工管理员 5 名： 男性，2 年及以上建筑企业工程管理经

验。

土建、安装预算专员 10 名：1 年及以上房地产企业预算管

理工作经验， 能够熟练掌握有关工程造价各个阶段的相关知

识。

设计管理类

产品研究专员 1 名：2 年及以上房地产企业相关工作经

验，熟悉施工图设计新规范，了解土木工程材料基础知识。

营销管理类

项目销售专员 4 名：2 年及以上房地产销售、 策划工作经

验。

综合管理类

审计部经理 1名：5年及以上房地产企业审计管理经验。

审计专员 1名：3年及以上财务或成本审计经验。

以上岗位均要求有大专及以上学历，该岗相关专业，能熟

练操作办公软件，有房地产从业经验者优先。

联系人：李先生

联系电话：0392—2713333� 13461905009

� � E-mail:362629088@qq.com

� � 地址：鹤壁市山城区长风路中段 175号

（老鞋厂临街楼三楼）

还是家乡年味儿浓

□晨报记者 秦颖

1 月 6 日（农历腊月十三），在中国矿业

大学机电与信息工程学院机械专业 2008 级

二班就读的张卫华就坐上了回家的火车，次

日 6 时 40 分，L101 次列车将她带到了鹤壁

火车站，倒了几次汽车后，她终于回到了浚

县顺河街旁的家。

1 月 26 日（大年初四），记者推开了张

卫华家的房门，一股热气扑面而来，她正忙

着捞刚刚煮熟的饺子。 简单的小院因为春

节的到来变得异常喜庆，空气中弥漫着肉的

香味，外面不时传来鞭炮声。

张卫华的父母都是普通的打工者，为了

支付她的学费，父亲搬过砖，母亲帮别人做

过农活。 上大一大二时，张卫华申请到了每

年 5500元的国家助学贷款，大三那年，她又

获得了每年 5000 元的国家励志奖学金，今

年亦是，为家里减轻了不少负担。

“为了节省费用，我大学四年只有寒暑

假时才回家，平时在学校特别想家想爸妈。

今年可以网上订票了，我早早订好了车票，

考完最后一门功课就赶回来了。 ”张卫华告

诉记者，现在家里的日子越过越好，快过年

了，一家人早早地就回家团圆，开始扫屋子、

备年货、贴春联，为迎接新一年的到来开始

忙活。

“县城的街道上挂起了红灯笼、彩旗；身

边的人个个添新衣，人人喜笑颜开；我在家

里帮俺妈蒸花馍、包饺子，这种纯正的年味

儿在大城市里是感受不到的。 每年爸妈都

会置办很多年货，今年哥哥单位效益不错，

我们家鸡鸭鱼肉全买齐了， 好吃好喝过个

年， 攒足了劲头， 准备来年再好好努力一

番。 ”看着堂屋桌子上摆放的高档酒和各种

礼品箱，张卫华笑着说，每年回家都能感觉

到家乡的变化，车多了，房子漂亮了，人也打

扮得越来越时尚了。

“吃来吃去，还是感觉自家的农家菜、农

家肉香， 老家的年味是我每年最大的期

盼。 ”张卫华说，过两天她要去姨家给表妹

辅导功课，希望以后能有越来越多的人走出

县城，学有所成后归来为家乡的建设添砖添

瓦。


